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Histoire du Domaine

Caractéristiques du vin

e coing, ainsi que de certains agrumes. Deja tres agreable en premiere bouche, le vin se conclu
sur une finale minérale qui nous ramene a une fraicheur impressionnate pour La région. Un délice assurément.

Vin @ boire jusqu’en 2026. Laisser le dans le verre 15 minutes avant de le déguster.

Température de consommation idéale: 9-11°C

Accord Mets vin:
Un vin parfait a Uapéro, avec un poisson grillé, des calamars, des gambas a la plancha, des couteaux aux
fines herbes et vin blanc... il n'y a que des solutions!
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Le coin des curieux

Une goutte de connaissance générale: Le vignoble de Chablis!

France. Tout en gardant les pieds sur terre en termes de prix (contrairement aux vins des autres régions plus
sudiste de la Bourgogne). Partons a la découverte de ce trésor caché de La Bourgogne.

Imagineg des collines ondulantes, des coteaux couverts de vignes, bienvenue a Chablis, un petit coin de
paradis viticole niché au nord de La Bourgogne. Le secret du vin de Chablis réside dans son terroir unique, un
mélange magique de sols calcaires et d'un climat frais. La fameuse "Kimmeridgien," une couche de sol argilo-
calcaire qui confere aux raisins un caractere minéral distinctif. Cette particularité donne aux vins de Chablis
une pureté et une fraicheur qui les rendent irrésistibles et trés reconnaissable

Le cépage roi a Chablis est le Chardonnay. IL représente prés de 100 % des vignes plantées dans La région. Les
vignerons de Chablis chérissent ce cépage pour sa capacité a exprimer pleinement Le terroir et a produire des
vins d'une élégance incomparable. A noter, la petite appellation Irancy qui produit des rouges a partir de
pinot noir. A découurir également.

Chablis fait partie de vignoble de La Bourgogne. Il bénéficie d'une AOC depuis 1938 qui comprend quatre
niveaux de classification, du plus simple au plus noble : Petit-Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru (avec 47
climats répertoriés et apparaissant toujours sur la bouteille et Chablis Grand Cru (7 climats sur 25% de la
surface totale, avec des noms bien connus tels que les Preuses, Valmur, le Clos...) s"étendant sur une superficie
de 4500 hectares de vignes. Soit un cinquieme de La superficie totale de La Bourgogne.

Coté accord mets/uins, ils se marient parfaitement avec des fruits de mer, des poissons, des volailles, et bien
sUr les fromages de La région.

Vin bien fait, c’est ce Une belle découverte Geénial ! J'en veux

Ok, mais bof qu'il me fallait encore!
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