parait au premier abord, et une belle tension reposant sur La fraicheur. Le fruit, bien présent, se fait disputer La
vedette par de fines notes florales et poiurées. La finale prolonge Lla bouche sans afficher La moindre dureté, se
contentant de La souligner d'une tres fine mdche savoureuse, sur la violette et le poiure blanc qui persistent
assez longuement.

Consommation et garde

Vin @ boire maintenant et jusqu’en 2027. A carafer 30 minutes.

Température de consommation idéale: 14-16°C

Accord Mets vin:
Un vin bon et simple! A boire entre amis sur une belle piece de viande grillée en été, tout simplement.
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Les vins de Loire au sens strict couvrent donc une vaste bande du territoire francais, des vins d’Auvergne,
autour de Roanne et de Clermont-Ferrand, aux coteaux du Muscadet, aux portes de Nantes. Mais il reste vrai
que Lessentiel se situe dans la derniére partie, entre Tours et Nantes, en passant par Saumur. Cet étalement du
vignoble ligérien explique La diversité des vins qui y sont produits. Grande gone par grande gone, essayons d'y
voir clair dans cette diversité.

Peu d'amateurs connaissent ces quelques appellations un peu isolées sur les coteaux du Massif central. Sur les
rives de la Loire, juste a L'est de '’Auvergne, les appellations Cotes du Foreg et Cote Roannaise se situent sur
des terroirs majoritairement granitiques ot Le gamay est roi, mais en donnant des résultats trés différents du
Beaujolais. Plus a l'ouest, autour de Clermont-Ferrand, vous retrouvez les AOP suivantes (en gamay et pinot
noire), les Cotes d’Auvergne et Saint-Pourcain.

En continuant a descendre la Loire, nous arrivons bientot, peu apres Nevers dans une région ou la surface du
vignoble commence a prendre de Limportance. L'essentiel des vignes se situe autour du joli village perché au-
dessus de la Loire, Sancerre. On trouve ici quatre appellations contigués, Sancerre, PouiLLngumé, Menetou-
Salon, Pouilly-sur-Loire et Coteaux du Giennois. Si Pouilly-sur-Loire se distingue avec un cépage unique et peu
répandu, le chasselas, les quatre autres appellations produisent, soit uniquement des blancs, soit des blancs
et des rouges a base de sauvignon pour les premiers et de pinot noir pour les seconds.

En blanc, le sauvignon trouve ici une de ses meilleures expressions en France a condition de se focaliser sur les
vignerons qui le vendangent a maturité pour éviter les gots herbacés et de buis que peut prendre ce cépage
récolté en sous maturité. La plupart des meilleures cuuvées se trouvent a Sancerre mais aussi dans quelques
domaines de Pouilly-Fumé, et de Menetou-Salon. Le pinot noir, notamment a Sancerre, peut arriver a un tres
bon niveau qualitatif, avec des cuuvées plus Légéres et plus immédiatement fruitées qu’en Bourgogne.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, c'estce Une belle découverte @ Génial ! Jen veux

p— H -
Ok, mais bof qu'il me fallait encore!!

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant Le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be

www.mywinebox.be
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