onsommation et garde

Vin glou-glou a boire un peu frais. Neg et bouche raménent de 'épice et des fruits rouges, mais surtout une
gourmandise comme un jus de raisin. Belle fraicheur et équilibre. Le genre de quilles qui ne restent pas en cave
trés longteps...

Température de consommation idéale: 14-16°C

Accord Mets vin:

C'est un vin avec lequel vous pouveg étre seul dehors. Sinon il ira trés bien avec fromages, tapas, charcuteries.
Pas besoin de se compliquer La vie.
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Les sulfites (ou dioxyde de soufre, SO ) sont des composés utilisés depuis des siécles en vinification. Leur role
est asseg simple : éviter que le vin s'abime. Ils protegent contre l'oxygéne, les bactéries indésirables et
stabilisent le vin pendant la mise en bouteille. On en utilise surtout dans les blancs et les moelleux, plus
fragiles que les rouges.

Coté chiffres, La législation européenne impose des Limites :
- jusqu’a 150 mg/L pour les rouges,

- 200 mg/L pour les blancs et rosés,

- et jusqu’'a 400 mg/L pour certains vins doux.

Mais en réalité, La majorité des vins tournent autour de 30 @ 100 mg/L. Pour comparer, les fruits secs
industriels peuvent contenir plus de 500 mg/kg de sulfites.

Fait intéressant : méme Les vins dits « sans sulfites ajoutés » en contiennent un peu. Pourquoi ? Parce que des
traces se forment naturellement pendant la fermentation. Du coup, 0 % sulfites, c’est pratiquement
impossible. Et pour la santé ? Seule environ 1 % de la population y est uraiment sensible, notamment les
personnes asthmatiques. Pour les autres, les quantités présentes dans Le vin ne posent pas de probléme
particulier. Aujourd’hui, avec la montée des vins bio et naturels, certains domaines cherchent a réduire au
maximum les doses. Mais sans sulfites, le vin devient plus fragile, demande plus de soin en cave, et parfois, il
peut éuvoluer plus vite.

En bref, les sulfites ne sont ni un danger invisible, ni un ingrédient magique : juste un outil de plus dans La boite
a outils du vigneron.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, c'est ce o Une belle découverte @ Génial! Jen veux

- . -w
Ok, mais bof quil me Fallait encore |

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Contacts Ce vin vous a plu?
Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail
Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be

www.mywinebox.be
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