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Domaine

Pays et région d'origine

Dénomination

Couleur

Nom de la cuuvée
Millésime
Cépages
Elevage

Prix

Histoire du Domaine

Caractéristiques du vin

perlante révélant des aromes d'agrumes et un coté salin. La finale est gustative, tres minérale et mentholée.
Un beau blanc droit et tendu.

Vin a boire dés a présent et qui se conserue jusqu’en 2024. Nous vous conseillons vivement de l'aérer 30
minutes auvant de le déguster.

Température de consommation idéale: 8 a 10 °C

Accord Mets vin:
Ce beau blanc se boira a l'apéro. Mais il sera le compagnon idéal de vos huitres et plateaux de fruits de mer.



https://www.mywinebox.be

Le coin des curieux

Une goutte de connaissance générale: Les vins oranges

avec un contact plus ou moins prolongé entre le mo(t en formation et les parties solides, peaux et parfois
rafles. On parle alors de macération. Ici, c’est La peau des raisins qui apporte la couleur. Du « noir de blanc »
en quelque sorte !

Le vin orange est donc sans doute aussi vieux que Lle vin lui-méme. Ce que l'on sait des vinifications dans
Uantiquité gréco-latine, avec le foulage et macération préalablement au pressurage, va également dans ce
sens. Ces traditions archaiques se sont peu a peu perdues en France, ou le vin clair issu de la seule
fermentation de moQt pressé des Lla vendange s'est imposé.  L'appellation « Orange Wine » apparait aux états
unis il y a une quingaine d'années. Nostalgie d’une authenticité perdue ? Paradoxe d’une quatriéme couleur du
vin, devenue subitement a la mode, dont la découverte n’est qu’une redécouverte ? L’histoire redémarre en
Europe ol un groupe de vignerons italiens, dés les années nonantes, réinterpretent Leurs propres traditions a la
lumiére des vins d'amphores géorgiens. En France, dans la vallée du Rhéne, c’est en 2005 que Philippe Viret
vinifie en jarre ses premiers blancs de macération, mais c’est U'Alsace et le Languedoc Roussillon qui sont les
deux épicentres du phénomeéne actuel.

Et dans le verre que révélent ces cuuvées hexagonales de vin orange ? Beaucoup de bonnes volontés et
quelques sommets. Muscat et Gewurztraminer offrent les résultats les plus spectaculaires. Traités en vins
oranges, ils développent une finesse et une tonicité insoupgonnée. Souvent troubles, voire terreuses, Les robes,
quant a elles peuvent décontenancer. Puissantes notes racinaires, de fruits séchés, de thés et d'épices, parfois
aussi hélas de cidre ou d’écurie : les expressions aromatiques décoiffent ! Autour de 'amertume les saveurs
proposent des registres nuancés et inédits. Foncierement originaux, ces vins ont davantage de volumes et de
structures que Les blancs traditionnels. Leur profil peut étre austére, voire retors ; leur richesse en extrait sec
peut dérouter, mais leur complexité et leur relief ne laissent pas indifférents.

Vin bien fait, c'est ce Une belle découverte Genial ! J'en veux

Ok, mais bof quiil me fallait encore!
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