Consommation et garde

Quelle bouteille! A carafer une heure pour le boire maintenant mais il pourra attendre jusqu'en 2028 au
moins!

Température de consommation idéale: 16-18°C

Accord Mets vin:

IL s'apprécie sur une belle piece de viande de beeuf et sera génial avec vos gibiers en sauce qui arrivent dans
nos assiettes en ce début d'automne.
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Chiffrer un rendement est un calcul simple : il s'agit du nombre d’hectolitres de vin produits sur un hectare de
vignes. On parle donc par exemple d'un rendement de 40 hl/ha ce qui veut dire que le domaine produit 4000
Litres de vin soit environ 5300 bouteilles par hectare. Si cet indicateur revient si souvent dans Lles informations
que l'on donne sur un vin, c’est qu'il est un élément tres important dans 'évaluation de ses qualités
potentielles. En effet, un vin issu de vignes a trés forts rendements sera nettement moins concentré qu’un vin
produit par des vignes a faibles rendements.

Le rendement dépend de plusieurs facteurs. Certains sont Liés a des phénomeénes naturels : le cépage, le type
de sol, L’ége de la vigne (les vieilles vignes produisent moins), les conditions climatiques d’une année, les
maladies. D'autres sont liés au trauvail du vigneron, avant tout La taille (Lors de cette opération on “vise” un
rendement théorique) mais aussi, bien entendu, la fagon de cultiver la vigne. Le cahier des charges des
appellations définit toujours un rendement maximum pour obliger les vignerons a un minimum de qualité. En
moyenne, les rendements autorisés en France tournent autour de 45 a 50 hl/ha mais peuvent varier selon les
appellations : jusqu’a 60 pour Chablis mais une dizaine seulement pour le chdteau d’Yquem...

Dans ces calculs, la Champagne fait bande a part puisqu’on parle ici de Rilos de raisins par hectare.
Historiquement, il y a une raison : en Champagne il y a toujours eu énormément de vignerons qui ne sont
« que » des producteurs de raisins qu’ils vendent ensuite aux grandes maisons de négoce et le prix est
traditionnellement fixé par kilo de raisin. Les esprits mal intentionnés prétendent que c’est aussi le moyen de
brouiller un peu les pistes pour ne pas mettre en lumiére que les rendements champenois sont énormes par
rapport a la moyenne francaise. Car, quand on “traduit” les kilos par hectare en hectolitres on se rend compte
que les rendements champenois frolent tres souvent La barre (autorisée) des 100 hl/ha (pour les vins de
négoces et non de vigneron bien sdr) !

Ce quej'ai pensé de ce vin

e Vinbien fait,cestce Une belle découverte W Génial!J'en veux

] Ok mais bof qu'il me fallait encore!

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be

www.mywinebox.be
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