Consommation et garde

Vin a boire dés a présent a condition d'étre ouvert (et carafé si possible). IL se gardera jusqu’en 2026.

Température de consommation idéale: 15-17°C

Accord Mets vin:

Nous uous Le conseillons vivement sur de La biche ou sur un magret de canard aux pommes caramélisées.
Mais aussi sur une belle tajine d'agneau.
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Les Vignerons ont hdte de tourner La page du millésime 2021, qui a Laissé des traces dans la mémoire de
chacun auvant méme la sortie du vin. Les accident climatiques, @ commencer par le gel d'auril, les pluies
intenses, les maladies ou encore la gréle, n‘ont pas épargné Le vignoble. Sl bien que Les derniéres estimations
de récoltes, prévoient une production qu'en 2017 et 1991, deux années durement touchées par le gel.

La production francaise totale deuvrait avoisiner Lles 33 millions d’hectolitres ; contre une moyenne décennale
de 48 millions !l La champagne enregistre une baisse de 45% de sa récolte par rapport a la moyenne
quinquennale, tout comme le Beaujolais et la Bourgogne (-46%). Le Jura (-80%), la Loire (-39%), le Sud-Ouest
(-44%), le Bordelais (-28%), le Languedoc (-29%), l'Alsace (-19%) et le Sud-Est (-16%).

Pour couronner le tout, l'alternance de périodes de sécheresse et de pluies abondantes, ont altéré La qualité du
millésime dans certaines régions. Malgré cette baisse de qualité, on s'attend a une hausse des prix dans les
mois a venir pour compenser cette chute de rendement.

Enfin Le milieu viticole fait fasse a une autre calamité, liée a l'épidémie de Couid 19. La pénurie des matieres
premieres provoquent une flambée de prix de matiéres séches (bouteille, étiquette, bouchon, carton, etc). En
un an, ces produits ont vu leur prix augmenter de 50%.

Tous nos amis vignerons nous ont confirmés qu'ils seront obligés de répercuter cette hausse...ce que l'on
comprend.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, Cestce o Une belle découverte @ Génial! Jen veux

- . -w
Ok, mais bof quil me fallait encore |

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be
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