avec une note torréfiée. La bouche est trés gourmande et ronde, intense et fruitée. Un vin trés bien réalisé et
tres équilibré.

Consommation et garde
Vin @ boire un peu apres un carafage de 30 minutes. IL se conservera jusque 2027.

Température de consommation idéale: 14-16°C

Accord Mets vin:
C'est un vin pour une belle lanche de charcuterie. Mais il sera parfait avec de la cuisine un peu épicée comme
on trouve au Mexique. Une trés belle découverte.
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liége et des résidus de produits chlorés. Résultat : une odeur de moisi, de carton mouillé, qui masque
totalement les arémes du vin.

Mais ce défaut est-il uraiment courant ? Les statistiques varient, mais on estime qu’environ 2 d 5 % des
bouteilles bouchées au liége naturel sont touchées. Cela représente, a l'échelle mondiale, plusieurs digaines de
millions de bouteilles perdues chaque année. Un uéritable enjeu économique et d'image pour les producteurs.

Le TCA est d’autant plus redoutable qu'il agit a des concentrations infimes. Les experts détectent son effet des
2 & 5 nanogrammes par litre, soit l'équivalent d’une goutte dans une piscine olympique. Invisible, incolore,
mais destructeur.

Face a cela, l'industrie s'adapte. Environ 30 % des vins tranquilles dans le monde utilisent aujourd’hui des
bouchons synthétiques ou techniques pour éviter ce risque. Pourtant, le liege naturel reste majoritaire dans les
vins haut de gamme — plus de 85 % des bouteilles premium en sont encore dotées — pour ses qualités de
micro-oxygénation et son image de tradition.

Le golit bouchonné reste donc une anomalie statistique... mais une anomalie de Luxe, capable de transformer
une grande bouteille en grande déception.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, Cestce o Une belle découverte @ Génial! Jen veux

- . -w
Ok, mais bof quil me fallait encore |

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?
Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail
Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be

www.mywinebox.be
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