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 Mas Laval - Mourvèdre
Domaine Mas Laval

Pays et région d’origine France - Languedoc

Dénomination IGP Pays d'Hérault

Couleur Rouge

Nom de la cuvée Mourvèdre

Millésime 2020

Cépages Mourvèdre

Elevage Elevage en cuve inox

Prix 9,90 €
9,50 € pour les recommandes

Histoire du Domaine
Le  terroir  d'Aniane  est  un  terroir  d'exception,  entouré  par  le  massif  de  l'Arboussas  et  le  contrefort  des
Cévennes. C'est dans cette commune que sont produits le fabuleux Grange des Pères et le Saint-Sylvestre que
nous vous proposons chaque année.  Le domaine  s'étend sur environ 35 hectares de cépages traditionnels.
Pour les rouges : Syrah, Grenache, Mourvèdre, Cinsault, Cabernet franc et Sauvignon, ainsi que des vieux
Carignan. C'est un domaine bien connu et apprécié, et d’une qualité constante à travers les années.  C’est
pourquoi, nous en mettons régulièrement dans nos propres caves privées depuis des années. Joël Laval limite
au maximum le travail mécanique afin de préserver le sol et les souches des différentes parcelles et a acquis
la Certification agriculture raisonnée « TERRA VITIS » depuis 2017.

Caractéristiques du vin
D’habitude les vins à 100% du mourvèdre,  issus principalement de Provence, sont des vins structurés et
complexes.  Rien de tout cela ici puisque nous retrouvons du fruit, du fruit et encore du fruit. C’est ce qui nous a
plu et poussé à vous faire découvrir ce vin, doté d'une souplesse extrême qui va vous charmer à coup sûr. Un
de nos tout grands coups de cœur de 2021. Gourmand, rond et épicé.

Consommation et garde
A boire jusqu'en 2025 après 2à minutes de carafe. Mais vous ne parviendrez pas à le garder jusque-là sauf si
vous en recommandez rapidement.

Température de consommation idéale: 15 à 17 °C

Accord Mets vin:
Il sera parfait avec votre cuisine quotidienne. Pierre l'a bue avec des dés de poulets caramélisés et enrobés de
sésame, un vrai délice.
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Le coin des curieux

Une goutte de connaissance générale: Le domaine de Trevallon
Après Laurent Vaillé du domaine de la Grange des Pères, Dominique Belluard du domaine éponyme, c’est avec
tristesse que nous avons appris le décès, inopiné également, d’un 3ème vigneron de légende, Eloy Dürrbach,
fondateur du domaine de Trevallon, un vigneron parti de rien, sinon un lopin de garrigue. Revenons sur ce
domaine de référence, et presque mythique, que Pierre et moi encavons depuis tant d’années et que j’avais
encore visité personnellement en juillet. 

Dans les années 1950, les parents d’Eloi Dürrbach, Jacqueline et René, s’installent au Mas Chabert dans les
Alpilles.  Le  couple  d’artistes  est  proche  du  peintre  Picasso,  pour  lequel  Jacqueline  Dürrbach  créée  des
tapisseries. Ils acquièrent le domaine de Trevallon au début des années 1960, distant de 600 mètres de leur
lieu d’habitation, sans pour autant consacrer cette terre à la culture de la vigne. Dix années plus tard, en 1973,
Eloi Dürrbach revient de Paris. À 21 ans, il entreprend de dynamiter les roches calcaires et les sols pour planter
des vignes sur les terres sauvages du domaine de Trevallon. Les débuts sont difficiles, aussi bien pour le
vigneron que pour ses vins. Les ruines du domaine ne possèdent pas de cave, et la première vendange du
domaine sera vinifiée en plein air, en 1976. Le domaine de Trevallon commence à se faire connaître dans les
années 1980, lorsqu’un hôtel-restaurant étoilé implanté non loin, L’Oustau de Baumanière, achète ses vins. 
Précurseur, Eloi Dürrbach travaille en bio, faisant fi de la mode culturale des années 1970 qui privilégie les
rendements et croit au cabernet-sauvignon et à la syrah pour produire de grands rouges. Vigneron attentif et
méticuleux, il produit des vins en IGP Alpilles d’une belle définition de terroir et d’une parfaite maturité de
raisin, conjuguées à la justesse de la vinification en grappes entières et de l’élevage (jusqu'à deux ans en
foudre). Ces méthodes permettent d’élaborer des vins à la fois denses, tendus et raffinés. Sur 2 hectares de
cépages blancs (marsanne, roussanne, chardonnay et grenache), naissent des blancs en retenue, vineux et
sertis de fins amers et de doux parfums floraux.

Il laisse à Ostiane (à l’administration) et Antoine (dans les vignes et à la cave) deux de ses trois enfants le soin
d’incarner la relève de son domaine exemplaire.

Ce que j’ai pensé de ce vin

Ok, mais bof
Vin bien fait, c’est ce
qu’il me fallait

Une belle découverte
Génial ! J’en veux
encore !

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin…)

Mes commentaires de dégustation (robe – nez – bouche – appréciation générale)

Contacts
Pierre Longueville - 0497/517.583
Yves Lacomble - 0486/360.642

Ce vin vous a plu?
Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail
à info@mywinebox.be

www.mywinebox.be
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