Consommation et garde

A boire apres une ouverture de 20 minutes. IL se gardera jusqu’en 2026 mais selon nous, vous l'aureg bu bien
avant...

Température de consommation idéale: 15 a 17 °C

Accord Mets vin:

Cette bouteille accompagnera parfaitement quasi tous vos plats quotidiens (surtout italiens). Essayez le avec
une belle pigga parmigiana ou, bien sur, avec une belle pdte a la boscaiola, mais aussi avec un bon osso bucco
de veau.
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phylloxéra qui ravagea les vignobles francais, la surface cultivable de La région augmenta fortement pour
devenir au début du XXe siecle L'un des plus grands vignobles de France. Mais la qualité ne suit pas et Les vins
acquierent tout au long du siécle une réputation de petit vin ou vin de table.

Conscient de ce probléeme, plusieurs vignerons conuaincus du potentiel de Leurs terroirs ont démontré que L'on
pouuait produire de grands vins en Languedoc. Désertant La plaine et réinvestissant Les meilleurs coteaux, ils
ont rapidement imposé leurs vins dans les dégustations. Le vignoble languedocien s’est ainsi profondément
restructuré, passant de 450.000 a 218.000 ha en 30 ans (le vignoble bordelais, compte environ 150.000 ha).
Aujourd'hui, il se décline en cinq grandes catégories et dans les 3 couleurs. Les vins rouges sont tres largement
majoritaires (65 %) et autant de blancs que de rosés (22 %).

ILy a tout d’abord, les vins sans indication géographique (soit Vin de France, anciennement Vin de table).
Autrefois prépondérante, cette catégorie ne représente plus que 7 % de la production. Les IGP d'OC qui
représente pres de 75% de La production qui regroupe Les vins qui ne bénéficient pas d'une AOC. Depuis 2007, il
existe aussi une nouvelle grande appellation régionale qui couure l'ensemble du vignoble, et qui remplace
U'ancienne dénomination AOC Coteaux du Languedoc : 'AOC Languedoc (suivie, ou non, d'un des douge
secteurs reconnus, tels que AOC Languedoc-Quatourge, Languedoc-Pégenas,...). Et puis, bien sur, les AOC bien
connues avec un intérét et caractéristiques spécifiques tels que Limoux, Faugeére, Saint-Chinian,...

Quant aux cépoges, on retrouve en rouge principalement syrah, grenache noir, carignan, merlot, cabernet-
sauvignon, cinsault et mourvedre. Les cépages blancs sont en profonde mutation ces derniéres années avec Lla
montée en puissance des cépages extérieurs. La star incontestée des cépages blancs de La région n'est autre
que le chardonnay, passé d’un millier d’hectares a 14 400 en vingt ans. A part le chardonnay, on trouue
également de nombreux cépages blancs : sauvignon, muscat, viognier, grenaches, macabeu, vermentino

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, c'estce Une belle découverte @ Génial ! Jen veux

p— H -
Ok, mais bof qu'il me fallait encore!!

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant Le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be
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