Consommation et garde
Vin qu'il est préférable de boire sans trop tarder (auant 2022). Carafer le 30 minutes auant de le porter a votre

bouche.
Température de consommation idéale: 15-17°C

Accord Mets vin: Vin simple et trés facile a boire. IL sera parfait avec une aubergine farcie et des brochettes de

dindes grillées par exemple. Mais son rapport qualité-prix m'incite a vous Le conseiller comme vin de tous les

jours!
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Trop de pluie nuit a la qualité du raisin, et donc du vin car, méme si elle est bien sur indispensable a
Uhydratation des sols, La pluie signifie aussi des risques de maladie et son excés peut engendré un surplus de
rendement qui « dilue » la baie ... et produit des vins manquant de structure. C'est pourquoi on dit souvent
qu’une vigne doit souffrir pour produire des raisins de qualité. Elle doit subir un stress hydrique modéré, pour
favoriser la concentration du raisin. Or, sur les collines, deux phénomenes vont jouer sur U'alimentation en eau
de la vigne. Premiérement, l'inclinaison permet un bon drainage de l'eau et deuxiemement Le sol est souvent
plus pauure (moins fertile) sur les coteaux que sur les plaines. Retenez donc que : Pour produire du vin de
qualité, les coteaux sont souvent un facteur de qualité car ils permettent d’optimiser le drainage et donc de
Limiter U'apport d'eau a La vigne.

Le dernier facteur propre aux coteaux est tout aussi Logique. Comme vous le save, il fait plus frais en altitude !
L'air se raréfie, La pression atmosphérique diminue, ce qui réduit l'agitation moléculaire des masses d'air et
donc refroidit les masses d'air. On considere qu’on perd 0,6°C tous les 100 metres. Ce qui représente quand
méme pas loin de 2°C pour une colline de 300m ! Quelle va étre l'implication de cette fraicheur sur la vigne et
sur les vins ? La chaleur étant un facteur de maturité de la baie, tout comme L'ensoleillement, un climat plus
frais donnera des vins plus frais (cad avec une plus d'acidité). Et comme l'acidité faconne la charpente du vin
et que sans acidité pas de conservation, les conclusions sont asseg simples a tirer sur les avantages
indéniables des vins de coteaux ou de collines versus les vins de plaines.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, Cestce o Une belle découverte @ Génial! Jen veux

- . -w
OR, mais bof quil me fallait encore |

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be
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